
 

    

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder lntoleranzen au slösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage 
gerne. Wir verwenden Schweizer Fleisch. Ausnahmen sind deklariert. 
 

    

 MITTAGSMENÜ VEGETARISCH ABENDESSEN 

MO 

29.04.24 

Erbsensuppe 

Hörnli und Gehacktes (Rind) 

Apfelmus 

Kopfsalat ital. Sauce 

Vegi -Gehacktes (Soja) 

Hörnli 

Apfelmus 

Kopfsalat ital. Sauce 

Hawaiitoast 

mit Schinken und Ananas 

DI 

30.04.24 

Spargelrahmsuppe 

Schweinsgeschnetzeltes 

à la crème 

Rösti 

Favabohnen 

Sojageschnetzeltes 

à la crème 

Rösti 

Favabohnen 

Geräuchertes Forellenfilet 

Meerrettichschaum 

Randensalat 

Toast 

MI 

01.05.24 

Bouillon mit Tomatenwürfeli 

Kalbsvoressen  

Paprikasauce 

Kräuterspätzli 

Blumenkohl "Mimosa" 

Gemüseragoût 

Paprikasauce 

Kräuterspätzli 

Blumenkohl "Mimosa" 

Lauwarmer Spargelkuchen 

dazu Eisbergsalat 

 

DO 

02.05.24 

Blumenkohlsuppe mit Curry 

Paniertes Pouletschnitzel 

Countrykartoffeln 

Ratatouille 

Nussstange 

Vegi-Schnitzel paniert 

Countrykartoffeln 

Ratatouille 

Nussstange 

Einbackschnittli  

mit Erdbeer-Rhabarberkompott 

FR 

03.05.24 

Mediterrane Gemüsesuppe 

St. Petersfisch gebraten 

Zitronensauce 

Bunter Gemüsereis 

Broccoli 

Käsekuchen 

Salat 

Chicken Nuggets 

Mais- und Tomatensalat 

SA 

04.05.24 

Broccolisuppe 

Rindszunge 

Kapernsauce 

Kartoffelstock 

Pfälzerrüebli mit Petersilie 

Pochiertes Ei 

 Kapernsauce 

Kartoffelstock 

Pfälzerrüebli mit 

Petersilie 

Birchermüesli 

mit Erdbeeren 

und Schlagrahm 

SO 

05.05.24 

Karottensuppe mit Kerbel 

Lammgigotbraten 

Portweinsauce 

Polenta 

Rotkraut 

Limoncellocrème 

 

 

Randenburger 

Portweinsauce 

Polenta 

Rotkraut 

Limoncellocrème 

 

Reichhaltiges 

Café Complet 

mit Aufschnitt und Käse 

 

M E N U P L A N  

29.04.  –  05.05.2024 


